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KOLACJAWALENTYNKOWA - 2026
2026 VALENTINE’S DAY DINNER

Francja France ( "" )
APERITIF APERITIF

Lampka wina do wyboru
A glass of wine of your choice

SELEKCJA WIN WINE SELECTION

Bouchard Pinot Noir - Vin de France - wytrawne dry
Bouchard Chardonnay - Pays d'Oc IGP - wytrawne dry

PRZYSTAWKA APPETISER

Matze $w. Jakuba z grillowana polentg, mtodym szpinakiem
i pomidorkami cherry, podane z aksamitnym sosem maslano-winnym
oraz kietkami groszku

Scallops with grilled polenta, baby spinach, and cherry tomatoes,
served with a velvety butter-wine sauce and pea shoots

ZUPA SOUP

Klasyczna paryska zupa cebulowa z chrupiacg grzanka,
zapieczona z parmezanem i wykonczona prazonymi kaparami
Classic Parisian onion soup with a crispy croutons, baked with
Parmesan and finished with roasted capers

DANIE GEOWNE MAIN COURSE

Stek z antrykota przygotowany metoda sous-vide, serwowany

z demi-glace na bazie czerwonego wina, purée truflowym

oraz salsg z rukoli i pomidorkdw, skropiony zielong oliwg

Entrecote steak sous-vide, served with a red wine-based demi-glace, truffle
purée, and an arugula and cherry tomato salsa, drizzled with green olive oil

DESER DESSERT

Delikatny krem patissiére z ptysiem, kompresowang figa, subtelng nutg chili
oraz pudrem malinowym

Delicate creme patissiére with a choux pastry, compressed fig, a subtle hint
of chili, and raspberry powder

CENA ZESTAWU DLA JEDNEJ OSOBY - 190,00 PLN
PRICE OF THE SET PER PERSON - 190.00 PLN



2026 VALENTINE’S DAY DINNER

Witochy Italy

APERITIF APERITIF

Lampka wina do wyboru
A glass of wine of your choice

SELEKCJA WIN WINE SELECTION
Avoglia Primitivo, Tenuta Giustini - IGP Puglia - wytrawne dry
Avoglia Fiano, Tenuta Giustini - IGP Puglia - wytrawne dry

PRZYSTAWKA APPETISER

Wtoska focaccia z grillowanymi pomidorkami cherry,
Swiezg rukola, oliwa truflowg oraz aromatem $wiezego rozmarynu
Italian focaccia with grilled cherry tomatoes, fresh arugula, truffle oil, ﬁ :
and fresh rosemary aroma (;ﬂa-, '_# L4

ZUPA SOUP : vﬁa}ﬂ}h

Zielone minestrone z dodatkiem pesto z pieczonych pomidoréw,
podawane z grillowang chatka

Green minestrone with roasted tomato pesto, served

with grilled challah bread

DANIE GEOWNE MAIN COURSE

Kremowe risotto z zielonym groszkiem, wykonczone parmezanem

i natka pietruszki, z chrupigcym chipsem z baktazana, zielong oliwg
oraz kietkami groszku

Creamy risotto with green peas, finished with Parmesan and parsley,
served with eggplant crisps, green olive oil and pea shoots

DESER DESSERT

Klasyczne tiramisu serwowane ze $wiezymi owocami
Traditional tiramisu served with fresh fruit

CENA ZESTAWU DLA JEDNEJ OSOBY - 190,00 PLN
PRICE OF THE SET PER PERSON - 190.00 PLN




